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La academia de gastronomAa UCAB PLAZAA’S permite a los jovenes
venezolanos certificarse cA3mo cocineros.
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El programa de dos semestres arrancarAj el 27 de marzo y ofrecerAj a los participantes
formaciA3n completa en cocina, pastelerAa, reposterAa, vino, historiay manejo del negocio

gastronA3mico. La instituciA3n tambiA©n prepara cursos, diplomados y clases magistrales,
ademAjs de actividades formativas gratuitas

La Academia de GastronomAa UCAB Plazaa€™s (LAGA) dio inicio a las actividades
contempladas en su calendario acadA©mico 2023. Con ello se materializa el proyecto formativo
surgido de la alianza entre la Universidad CatA3lica AndrA©s Bello y Automercados Plazad€™s, a
travA©s del cual se ofrecerAjn cursos, cAjtedras empresariales, masterclasses y diplomados en sus
dos sedes: UCAB MontalbAjn y Los Chaguaramos.

Enlasede UCAB ya estAjn abiertas las inscripciones para la CertificaciA3n de Cocinero LAGA,
principal apuesta formativa de la academia. La primera ediciA3n de este programa, de dos
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semestres de duraciA3n y carAjcter presencial, arrancarAj el lunes 27 de marzo y ha sido pensada
para ofrecer a los participantes las competencias para trabajar en la industria de alimentos y
bebidas en hoteles, restaurantes y servicios de catering como cocinero, pastelero, panadero o
dueA+o de negocio gastronA3mico.

SegA°n se lee en la pAjgina de la academia, los cursantes de la certificaciA3n obtendrAin
A«conocimientos exhaustivos en cocina prAjctica, conocimientos sobre la gestiA3n de un local
gastronA3mico (costo, inventarios, requisiciones, plan de negocio, organigramas internos, entre otros) y
formaciA3n en las ciencias y metodologAa de la investigaciA3n gastronA3micaA».

Entre los contenidos del programa, que serAijn dictados por instructores calificados en cada Ajrea, se
incluyen tA3picos como tA©cnicas de cocina clAjsica, tA©cnicas de cocinas regionales,
panaderAa, pastelerAa, gerencia gastronA3mica, quAmica de los alimentos, cultura del vino,
historia de la gastronomAa, sanidad, sensorialidad, atenciA3n al pA°blico y nutriciA3n y
dietAGtica.

Enlace para regAstrarse en a.academia: https://lagaucabplazas.com/?product=certificacion-
cocinero-laga
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CERTIFICACION
COCINERO,LAGA

Marzo

27

Sede: Ucab, Montalban
Modalidad: Presencial
Duracion: 2 semestres

Horario: De lunes a viernes,
de 8 am a 5:30 pm

Inicia

Page


https://elucabista.com/2023/01/25/la-academia-de-gastronomia-ucab-plazas-abrio-inscripciones-para-su-certificacion-de-cocinero/dd9a91fb-9ce2-46cd-88c7-d46cd57b7b33/
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academia de gastronomia
UCAB —PLAZA'S

CONTENIDO

- Cocina 1: Técnicas de cocina clasica
* Cocina 2: Técnicas de cocinas
regionales

* Introduccion a la Panaderia
 Introduccion a la Pasteleria

» Gerencla gastronomica

* Quimica de los alimentos

- Metodologia de la investigacion
* Cultura del vino

* Historia de la gastronomia
mundial y venezolana

* Analisis sensorial

=6 Manipulacion de alimentos

Footer Tagline

e NtanriAan an cala


https://elucabista.com/2023/01/25/la-academia-de-gastronomia-ucab-plazas-abrio-inscripciones-para-su-certificacion-de-cocinero/post-2_/
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academia de gastronomia
UCAB —PLAZA'S

INSCRIPCION2/$200

( Incluye uniforme
y set basico de cuchillos)

MENSUALIDAD: $480

( Incluye ingredientes,
utensilios y equipos para
todas las preparaciones
que se elaboren en clase)
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https://elucabista.com/2023/01/25/la-academia-de-gastronomia-ucab-plazas-abrio-inscripciones-para-su-certificacion-de-cocinero/post-3_/
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CategorAa
1. GastronomAa

Fecha de creaciA3n
6 de febrero de 2023
Autor

mariociap
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